
Zápis ze 3. setkání školské rady 

v lednu 2009

téma

ŠKOLNÍ JÍDELNA

Dne: 28.1. 2009 

Místo konání: 2.ZŠ Bechyně

Zúčastnili se: 

členové školské rady:

                       Jana Chaloupková

                       Jaroslava Hrnčárková

                       Vratislav Šťastný

ředitel školy: Jan Ingr

ředitel ZŠ školní: Jan Pekař

starosta: Jaroslav Matějka

vedoucí školní jídelny p. Křížovský

Slovo úvodem: 

Tato schůzka byla svolána z podnětu školské rady, protože téma školní jídelny je velice často zmiňováno rodiči, učiteli, mimoškolními strávníky i dětmi. Chtěli jsme na našem setkání nejen případně zlepšit současný stav, ale také všem zprostředkovat co nejvíce informací ohledně provozu kuchyně, nahlédnout do jejího zákulisí a přiblížit možnosti, ale také omezení, která práci v kuchyni provázejí.
Předseda školské rady poděkoval všem přítomným za jejich účast a v úvodu nastínil, proč se tématem školní jídelny chceme zabývat.  Ke slovu se hned v úvodu přihlásil pan Pekař, který řekl, že až tak velký problém v jídelně nevidí a s chodem jídelny je spokojen. Problém je spíše v některých dětech, které oběd ani neochutnají a hned ho nesou vyhodit. Pokud dojde k poruše nějakého zařízení, tak to s vedoucím jídelny  řeší hned. V jídelníčku sepodle něj hodně často opakují luštěniny. 

Pan Křížovský podotkl, že je rád, že byl na jednání pozván a že je ochoten zodpovědět dotazy ŠR. 

Poté pan Šťastný pokládal dotazy, které sestavila ŠR a pan Křížovský na ně odpovídal.
	Nákup zařízení pro školní jídelnu. - Je vybavená dostatečně? Chybí něco nutně potřebného?

	Jídelna je vybavena dostatečně. Požadavky se snaží zastupitelstvo v rámci rozpočtu řešit.

Hygiena v tomto ohledu žádné nedostatky neshledala.

	Zasedání zastupitelstva ze dne 19.5.1999 - nákup konvektomatu pro školní jídelnu při ZŠ                                 Je koupený? Je využívaný? Jak a jak často? 

	Nebylo plně zodpovězeno. Letos 200 000 na nerezovou pánev.

	Podle čeho se vybírají dodavatelé?                                                                                                                           

	Podle kvality a ceny a možnosti častějšího závozu podle potřeb kuchyně. S některými dodavateli smlouvy neobnoveny. Někteří dodavatelé se podílejí i na zapůjčení vybavení do kuchyně. Smlouvy podepisuje ředitel.

	Kdo sestavuje jídelníček?

	Šéfkuchařka a vedoucí jídelny. Na konci měsíce si vytiskne plnění spotřebního koše. Podle plnění sestaví jídelníček na další měsíc.

	To  Točí se jídla pravidelně? (např. v úterý je vždy ryba nebo s gulášovou polívkou je     

Vž  vždy sladké jídlo)?

	Ne.

	Není zbytečně vysoké využívání polotovarů?

	Využívání polotovarů  je minimální. Bramborová kaše a sekaná je vlastní výroby.

Rybí prsty a bramborové knedlíky byly uznány jako polotovar. Jídelna bere oškrabané brambory z důvodu požadavku hygieny. Nebere žádná dochucovadla

	Proč více nepečou moučníky? (místo toho je musli tyčinka)

	Problém s převozem na naši školu. Nejsou uzavíratelné nádoby. Starosta vyzval vedoucího jídelny, aby si toto dal do požadavků. Bylo zatím přislíbeno pečení perníku.

	Proč se více nedělají sladká jídla – děti milují

	Spotřební koš v cukru je plněn na 70%. Děti jsou obézní. Budou se dělat taková sladká jídla, která vylepší spotřební koš např. v mléce či ovoci. Např. ovocné knedlíky s jahodami. Buchtičky s krémem byly odsouhlaseny jako jídlo vylepšující spotřební koš s mlékem. Přesto se téměř nedělají. Vedoucí přislíbil, že budou častěji. 

Lívanečky nebyly odsouhlaseny. Rýžový nákup nelze převážet, aniž by neutrpěla kvalita jídla, proto se nebude dělat. 

	Jak často dostávají děti ovoce?

	2 – 3 krát týdně. Jablka, mandarinky. Banán, kiwi je výjimečně. Oba ředitelé poukazovali na to, že děti ovoce ničí a pohazují v prostorách školy, před školou i po městě.

	Jak často dostávají děti zeleninové saláty?

	Podle vedoucího jídelny často. Na námitku, že saláty sou ze sterilované zeleniny se ohradil. Zelí, řepa a salát z čínského zelí jsou čerstvé. Jiný druh zeleniny je v tomto období drahý. Na připomínku, že na keramické škole jsou čerstvé saláty z paprik, rajčat denně, nebylo reagováno.

	Sk Skladba jídelníčku podléhá schválení ředitele? Jsou případné připomínky akceptovány?

	Schvaluje pouze ředitel Školní ulice, pod kterou jídelna spadá. Připomínky jsou akceptovány. Ale vzhledem ke spokojenosti s předkládanými jídelníčky, kterou vyjádřil ředitel Pekař hned v úvodu jednání, připomínky nebývají.

	Nemohli by se k tomu vyjadřovat ředitelé obou škol?

	Nemohli, z důvodu, že jídelna spadá pod ZŠ Školní .

Pokud má ředitel naší školy nějaké stížnosti jsou okamžitě řešeny. 

	V kolik se převáží jídlo na starou školu? Není to zbytečně brzo na úkor kvality jídla?                                              

	Pravidelně v 10.55 – 11.05. Dříve ne.

	Jak se má „skladovat“ uvařené jídlo? - může být zavřené ve várnicích?                                                         

	Jídlo je přendáno do nahřívacích van a uniparu. Část, která se nevejde, zůstává ve várnicích. Po vydání jídla první skupině je prý urychleně přendána. Kuřecí maso nesmí zůstat přikryté.

	Pečená kuřata uzavřená ve várnicích již v 9,30 na staré škole

	Vedoucí se této informaci bránil. Nakonec bylo potvrzeno, že kuřata byla v 10.10 na naší škole. My máme potvrzenu dobu příjezdu již v 9.30. Nakonec uznal, že kuřata byla přivezena brzy, ale hned přendána do trouby. 

	Měření teploty jídla – jak se provádí a jak je zajištěno po převozu a pak během dvou hodin výdeje

	V 11 hod. provádí vedoucí jídelny poté, co jídla přendá do nahřívacích van či uniparu. Další měření ve 13 hod. provádí kuchařka. Vše se zapisuje.

	Proč jsou v jídelníčku neustále luštěniny, když spotřební koš udává 2 – 3 jídla v měsíci?

	Spotřební koš v luštěninách není zdaleka splněn. I při takové frekvenci jídel jsme propadající. Byly přislíbeny nové úpravy podle knih, které byly zakoupeny. A snad i omezení frekvence.

	Proč se nedělají pudinky?

	Nelze je převážet. Totéž krupicové flameri.

	Mléčné výrobky.

	Jogurt na misce prý děti netknutý vracejí. Vylepšený jogurt posypaný musli nebo křupinkami totéž. Proto dostávají jogurty v kelímku, aby si je mohly doma nebo v družině později sníst. Pozn. od  října jogurt nebyl.

Šlehaný tvaroh finančně náročný a hodí se jen k některým jídlům.

Pudinky, flameri nelze kvůli převozu.

Pan Křížovský řekl, že by byl rád, aby se na naší škole podávalo mléko, ale má problém, jak  vyřešit jeho podávání. Pan Šťastný se zeptal, zda by mohlo být také ve várnici jako čaj. Pan Křížovský odpověděl, že ano, že z hlediska hygieny to ničemu nevadí a vzpomněl si, že dokonce jednu nepoužívanou má v jídelně. Mléko by se mělo objevit v jídelně v co nejbližším termínu.

	Zeleninové přílohy na talíři nikoli v misce.

	Pokud je má dítě na talíři, má je na očích a přece jen si zobne. Pokud ji dostane na misce, buď si vůbec nevezme u okýnka nebo vše vrací.


Závěrem ještě stanovisko RŠ:

 Školská rada tímto děkuje všem hostům za účast a především za vstřícný a velice konstruktivní přístup a jednání.
Pokud chceme zlepšit přístup dětí ke stravování, měli by určitě pomocnou roli hrát hlavně učitelé a vychovatelky, kteří by osvětou, vysvětlováním a nenásilným doporučováním postupně měnili názor dětí na jídla v jídelně. Pokud s tímto začneme u nejmenších dětí, jistě naše snaha přinese své ovoce a děti budou v jídelně spokojenější.

Doufáme, že se nám podařilo pomoci nahlédnout do problematiky školní kuchyně. Věříme, že naše přání a požadavky budou vyslyšeny a kvalita všech služeb kuchyně se bude do budoucna zvyšovat. V zájmu nás všech, ale především v zájmu našich dětí.

Vaše případné podněty a připomínky můžete zasílat na e-mailovou adresu RŠ skolabechyne@seznam.cz.

                                                                                                                   Rada školy

